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BEPPE MARINO

VINO BIANCO

Lasciatevi sorprendere da questo vino semplice ma fruttato,
che si presenta piuttosto diverso rispetto ai vini standard della
nostra zona.Un prodotto versatile che si abbina con facilita
alle carni bianche ed ai formaggi erborinati. Nella sua veste
piu attuale, accompagna bene sia [’aperitivo che il dessert a
fine pasto. Dal profumo aromatico ed un gusto inaspettato, ¢
un vino bianco fermo che si distingue per la sua interessante
personalita. Un vino senza mezzi termini, e quindi un vino
“Parej”: in dialetto piemontese, “cosi com’¢e”.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE E TECNICHE

VINIFICAZIONE: Classica vinificazione in bianco, pigia-
tura, macerazione in vinificatori automatici per un giorno,
allo scopo di meglio arricchire il mosto di sostanze aromati-
che. Svinatura, pressatura del mosto/bucce, pulitura del mosto
tramite sedimentazione, fermentazione controllata a 18/20 C°
per circa 7 giorni, travaso e affinamento in vasca d’acciaio
per 3 mesi. Pulitura e messa in bottiglia.

COLORE: Giallo paglierino carico.

PROFUMO: Aromatico con sentori di miele, rosa, fiori di
tiglio e acacia.

GUSTO: Secco, persistente, equilibrato.

ABBINAMENTI: Carni bianche, crostacei oppure dolci come
vino da dessert.
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