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PIEMONTE D.O.C BRACHETTO – BRAMUSA 
La personal i tà  di  questo vino t ipicamente piemontese,  s i  spr i -
giona f in  dal  servizio:  un colore  rosso rubino del icato,  
animato da un per lage vivace.  L 'odore è  soave,  dolce e  aroma-
t ico,  mentre  in  bocca s i  dis t ingue per  i l  corpo leggero com-
pensato dal  sapore intenso,  e  per  un gusto avvolgente  e  pieno,  
poco alcol ico e  f resco.  Da bere  giovane,  pr ima che i  suoi  
sentor i  s i  scar ichino,  è  indicato per  desser t :  s i  sposa benis-
s imo in  abbinamento con le  f ragole  e  i  f rut t i  rossi  in  generale ,  
ma anche con i l  c ioccolato fondente .  È ut i l izzato anche come 
base per  la  preparazione di  cocktai l  di  f rut ta  e  come aperi t ivo.  

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE E TECNICHE
ZONA D’ORIGINE :   Piemonte -  Langhe,  comune di  Mango 
(CN)

VINIFICAZIONE :  Pigiatura  soff ice  del  mosto,  cr iomacera-
zione per  24-36 ore ,  fermentazione in  autoclave a  tempera-
tura  control la ta  per  7  giorni ,  con conseguente  presa di  
spuma.  Blocco del la  fermentazione con i l  f reddo,  microf i l -
t razione e  imbott igl iamento s ter i le  e  isobarico per  i l  mante-
nimento del la  CO2 naturale .

COLORE:  Rosso rubino del icato.

PROFUMO:  Del icato con sentor i  pr imari  di  uva Brachet to ,  
f ior i  di  t igl io ,  di  rosa,  di  pesca e  f rut t i  d i  bosco.

GUSTO:  Pieno,  f resco,  armonico,  con buona s t rut tura  e  
pers is tenza.  Del icatamente dolce.

ABBINAMENTI :  Dolci  in  generale  o  con la  macedonia .  I l  suo 
abbinamento migl iore  è  con le  f ragole ,  ot t ima base per  cocktai l  e  
come aperi t ivo.

Alcool:   6  % 

Zucchero:  125 gr / l

Conservare 
bottiglia in 
verticale

6-8°C Tulipano 
100%Brachet to ,  
con resa di  68 
q. l i /Ha di  uva.


